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CUVEE 2012
Un vin orz'yﬁza/

LE MILLESIME 2012

La Toussaint et ses premiers froids hivernaux ont marqué la
fin des décuvages d'un Millésime ayant bénéficié de conditions
climatiques optimales pour 'élaboration de grands vins.

DATE DE VENDANGE :
02 octobre 2012.

CEPAGES-SOLS :
100% Grenache plantés entre 1918 et 1920
Sol argilo-calcaire sur la parcelle dite «La Croze»

DEGUSTATION DU 14 FEVRIER 2018 :

Robe rouge vermillon, brillante et limpide.

Le nez, assez discret, s'ouvre sur de notes de fruits rouges bien
murs, cerises et fraises pour ensuite évoluer sur les champignons
et les épices.

En finale on trouve aussi du menthol et du pain d’épices.

La bouche est ample aux tanins veloutés et présente une belle
fraicheur. 1l a le caractére typique d'un Chateauneuf-du-Pape
100% grenache rappelant une forét noire alliant eau de vie de
kirsch, chocolat.

En fin de dégustation, la muscade et le cumin apparaissent et
donnent a ce vin une jolie vivacité. Vin de haut vol qui plaira a
tous les amateurs de grenache et de vins originaux.

ACCORDS METS / VINS :

Un vrai plaisir d'imaginer des mariages rares pour ce vin original :
un sandre cuisiné au vin rouge,

une lamproie,

une omelette aux truffes ou un lapin aux olives.

En fromage un vieux comté mais aussi un roquefort.

Et pour terminer avec un dessert au chocolat : forét noire

ou mousse au chocolat et fruits rouges.

TEMPERATURE DE SERVICE :
16 degrés.

POTENTIEL DE GARDE :
15 ans.

La mise en bouteilles se fait a la propriété



